


VOORGERECHTEN
Aubergine						       8.5
artisjok - hazelnoot - ras el hanout

Zalm en Hollandse garnalen 			   12.5
warm gerookt - venkel - saffraan

Carpaccio						        9
rundermuis - savora - parmezaanse kaas

Buikspek & Coquille					    13.5
livar - rode biet

SOEPEN
Pomodorisoep		  			     6
basilicum - flageolet

Soep van de chef             				     6.5
vraag naar onze wisselende soep

BIJGERECHTEN
Rabarber & cranberry    				      4
compote - walvisvaarder classic

Verse frieten            					       4
mayonaise

			     SPECIALS
ZIE HET KRIJTBORD VOOR ONZE SPECIALS..

KINDERMENU
Wisselende kindermenu’s 		  		  14.5
+ kinderijsje als dessert

    vegetarisch       veganistisch  

Het is niet uitgesloten dat onze gerechten allergenen bevatten.
Heeft u een allergie? Graag melden.

 



HOOFDGERECHTEN
Risotto van parelgort					        18
gepocheerd ei - groene asperge - parmezaanschuim

Japanse dumplings						        18.5 
shiitake bouillon - waterkastanje - paksoi

Zeebaarsfilet							         21
bospeen - waterkers - gamba

Heilbot		  					       23.5
cherrytomaten uit de oven - ravioli - beurre blanc

Parelhoender		 					       19.5
gekonfijte bout - babymaïs - polenta - dragon saus

Lamsprocureur 	 					       21.5
gestoofd - peulvruchten - eigen braadjus met knoflook

Runderentrecôte 	 					       23.5
choronsaus – mediterraans

DESSERTS
Eton Mess			   				        7
aardbeien - meringue - munt - room

Gegrilde ananas		  				       6.5
caramel - noten - panna cotta

Terschellinger pofkes		  			       7
cranberry sorbet - room

Eilander kazen	  		  			      11
appelstroop	 		

DE WALVISVAARDER
... al 50 jaar een tweede thuis

The Passage

.. Come into calmer waters 

after a long, adventurous 

journey. New experiences, 

beautiful memories and 

wise life lessons richer 

While floating, we sail to 

our new destination, a quiet 

harbor. And make us out 

there for a new trip 

- Aurelia 

Artwork “The Passage” by La Aurelia 
Design - www.la-aurelia.com


