
Duurzaamheid is voor ons erg belangrijk. Wij hebben sinds 2014 
het Green Key gold label, het hoogst haalbare keurmerk binnen 
de wereldwijde toerisme- en recreatiebranche.

Wij voldoen aan alle richtlijnen die Green Key eist zoals gebruik 
van ecologische schoonmaakmiddelen, het reduceren van het 
watergebruik, het terugdringen van afval, geen minibars op 
de hotelkamers, biologische en Fairtrade producten, lokale 
inkoop, duurzaam print-, toiletpapier, drukwerk en linnen.

Hotel de Walvisvaarder heeft o.a.:
● 100% Groene Stroom via
Terschelling Energie.
● Onze gasconsumptie wordt volledig 
gecompenseerd.
● Een duurzaam hoofdgebouw met 
een warmtepomp, zonneboilers en 
zonnepanelen.
● Oplaadpunten voor e-auto’s.
● Zonne-energie oplaadpunten voor 
elektrische fietsen.
● Een biovergister voor organisch 
keukenafval (als tiende bedrijf in NL).

● Achter op ons erf is een 
eigen biodynamische bloe-
men- en kruidentuin waar 
wij onze bloemen en honing 
vandaan halen.

● Richting 2030 willen wij het gebruik van 
fossiele brandstoffen jaarlijks laten afnemen 
met als doel om in 2027 klimaatneutraal te zijn. 

Lees meer op onze 
site: walvisvaarder.nl



HOOFDGERECHTEN
Quiche         23.5
spinazie - ricotta - zongedroogde tomaat - taleggio  
Risotto          23.5
pesto - paddenstoelen - groene groenten - edelgist  
Zeebaarsfilet         24.75
waterkastanje - paprika - bospeen - zeekraal
aardappel - botersaus
Heilbot               24.75
risotto - pesto - gemengde groenten - kaviaar
Parelhoen               24.75
morilles - groene erwten - aardappel - groene groenten
dragon
Dubbele sucade        27.75
biefstuk - gestoofde sucade - groene groenten 
paddenstoelen - braadjus - zwarte truffel

BURGERS GESERVEERD MET VERSE FRIET EN MAYONAISE
Black Angus            17.5
tomaat - augurk - ui - bacon - cheddar - bbq saus
Beyond          16.5
tomaat - augurk - ui - cheddar - bbq saus

DESSERTS
Parfait                                       10.25                                                                      
speculaas - mascarpone - cacao - caramel - pistache                                              
Cremeux                    10.75                                                                        
bosvruchten - witte chocolade - meringue - crumble - aardbei                                                              
Romanoff                                                                         10.75             
rood fruit - wodka - vanille ijs - slagroom       
Kaasplankje         12.5
wisselende kazen - vijgenchutney - kletzenbrood - Pedro ximenez 

KINDERMENU 3-GANGEN  (ook los te bestellen)      16.5
● Tomatensoep 
● Keuze uit: 

* kroket, kip of gebakken visfilet, 
 geserveerd met verse friet, mayonaise en appelmoes
 * pasta bolognese
 * poff ertjes
● Kinderijsje

       vegetarisch           vegetarisch mogelijk      
       veganistisch          veganistisch mogelijk

Heeft u een voedselallergie? Meld het ons! 

                                                                    

                                                                      
                                                              

The Passage

.. Come into calmer waters 

after a long, adventurous 

journey. New experiences, 

beautiful memories and 

wise life lessons richer 

While fl oating, we sail to 

our new destination, a quiet 

harbor. And make us out 

there for a new trip 

- Aurelia 

Artwork “The Passage” by La Aurelia 
Design - www.la-aurelia.com

Ontwerp drukwerk: vincentzwart.nl

PLUKBROOD
aioli - pesto - boter       7.75

VOORGERECHTEN
Twee bereidingen van zalm    13.75
gerookte zalm - rouleau van zalm - bitterbal van kreeft
radijs - komkommer - wasabi 
Steak tartaar      13.75
eilander rund - aardappel - eidooier - blauwe bes
kruiden crème
Geitenkaas       13.75
romige geitenkaas - peer - vijg
blauwe bes - hazelnoot  
Tartaar van rode biet    13.75
gerookte knoflook - dille crème - walnoot
   

SALADES          GROOT / KLEIN
Ceasar       16.75 / 14.5
gebraden kippendij - croutons - kwartelei
knoflook - parmezaan
Gamba       17.75 / 15.75
tomaat - rode ui - radijs - wasabi    
Quinoa      16.5  / 13.5
kikkererwten - komkommer - tomaat - olijven
feta - zwarte knoflook 
   

SOEPEN
Pomodori                    7.5
kruidenolie - bosui
Soep van de Chef                   8.5
vraag naar onze wisselende soep
   

BIJGERECHTEN
Rabarber cranberry compote          4.5
“Walvisvaarder classic”
Verse frieten met mayonaise               4.75
Gemengde groenten             4.75
wisselende warme groenten van het seizoen 

ZIE HET KRIJTBORD VOOR ONZE SPECIALS.


